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_01.自家製XO醤

自家製の XO醤は 13 種類の食材を使い
オリジナルの調合で 2日掛けて仕上げていきます。
1 つ 1 つの食材にもこだわり
厳選した食材を使っております。

02. 肉麻婆豆腐XO醤

当店こだわりの自家製【XO醤】を使った
肉麻婆豆腐。 お肉たっぷりの肉麻婆豆腐に
深みと旨みを出してくれます
ミンチ肉は自社独自の配合をしておりしっかりとした
食感を楽しむことが出来るように仕上げています。

03. スープ
濃度の高さが自慢の動物系スープと鯛だしスープの
こだわり濃厚ダブルスープです。
豚骨 .鶏ガラの濃厚エキスを余すことなく絞り出す
【濃厚絞り製法】によるものです。
鯛のエキスをスープに丸ごと閉じ込めました。

04. 麺
まぜそば . つけ麺に使用されている麺は製麺所に
粉の種類と配合を特別に指定した特注麺です。
麺を噛み締めた時のもちもち感が最高です。
ラーメンは普通の麺でなく卵麺を使用。
スープが卵麺にしっかり絡みます。
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